
 
ANTIPASTI | VORSPEISEN | STARTERS CHF 
 
 
BOUQUET D’INSALATA VERDE | MISTA 10.50 | 12.50 
 GRÜNER SALAT | GEMISCHTER SALAT 
 BOUQUET OF GREEN | MIXED SALADS 

 
INSALATA CAPRESE DI BUFALA 20.50 
 TOMATEN | BÜFFELMOZZARELLA | BASILIKUM | OLIVENÖL 
 TOMATO | BUFALO MOZZARELLA | BASIL | OLIV OIL 

 
BURRATA 18.50 
 RUCOLA | BURRATA | CHERRYTOMATEN | OLIVENÖL 
 ROCKET SALAD | BURRATA | CHERYTOMATO | OLIVE OIL 

 
ZUPPA DI ASPARAGI CON CITRONELLA 12.50 
 SPARGELSUPPPE | ZITRONENGRAS 
 ASPARAGUS SOUP | LEMONGRASS 

 
GAZPACHO 10.50 
 KALTE GEMÜSESUPPE  
 COLD VEGETABLES SOUP 

 
BRUSCHETTA CLASSICA 13.50 
 TOMATENBRUSCHETTA | BASILIKUM | KNOBLAUCH | OLIVENÖL 
 TOMATO BRUSCHETTA | BASIL | GARLIC | OLIVE OIL 

 
PROSCIUTTO E MELONE  24.50 
 SAN DANIELE ROHSCHINKEN | MELONE 
 SAN DANIELE RAW HAM | MELON 
  



 
ANTIPASTI | VORSPEISEN | STARTERS CHF 
 
 
VITELLO TONNATO „RIVISITATO“ 24.50 | 28.80 
 THUNFISCH | HAUSGEMACHTE KALB-SAUCE 
 TUNA | HOME MADE VEAL-SAUCE 

 
 
CARPACCIO DI MANZO 23.50 
 RIND-CARPACCIO | RUCOLA | PARMESAN | ZITRONENVINAIGRETTE 
 BEEF CARPACCIO | ROCKET SALAD | PARMIGIANO | LEMON VINAIGRETTE 
 
 

TARTARE DI FILETTO DI MANZO AL COLTELLO 25.50 | 34.50 
 HANDGESCHNITTENES RINDSFILET-TARTAR | HAUSGEMACHTE TARTARSAUCE | KAPERN | ZWIEBELN | SALZBUTTER | BRIOCHE TOAST 
 BEEF-FILET TARTAR HAND CUTTED | HOMEMADE TARTARSAUCE | CAPER | ONIONS | BRIOCHE TOAST | SALTY BUTTER 
 
 
CARPACCIO DI BRANZINO 21.50 
 WOLFSBARSCH-CARPACCIO | CHERRYTOMATEN | OLIVENÖL | BASILIKUM 
 SEABASS CARPACCIO | CHERRY TOMATO OLIVE OIL | BASIL 
 
 
CAPESANTE MARINATE 26.50 
 MARINIERTE JAKOBSMUSCHELN | RANDEN VINAIGRETTE | APFELBALSAMICO ESSIG | SZECHUAN-ZITRONENSENF 
 MARINATED SCALLOPS | BEETROOT VINAIGRETTE | APPLE BALSAMICO VINEGAR | SZECHUAN-MUSTARD 
 
 
ANTIPASTO ALL’ITALIANA (PER DUE)  32.50 
 ITALIENISCHE AUFSCHNITT- UND KÄSEVARIATION | FOCACCIA 
 ITALIAN SELECTION OF COLD CUTS AND CHEESE | FOCACCIA 
  



 
PRIMI  CHF 
UNSERE PASTA IST HAUSGEMACHT 

 
PARMIGIANA DI MELANZANE 23.50 
 AUBERGINENAUFLAUF | TOMATEN | BASILIKUM | MOZZARELLA 
 EGGPLANT CASSEROLE | MOZZARELLA | TOMATO | BASIL 
 
LASAGNA 27.50 
 RINDSFLEISCHLASAGNE | MOZZARELLA | BASILIKUM 
 BEEF LASAGNE | MOZZARELLA | BASIL 
 
PACCHERI AI GAMBERI 29.50 
 PACCHERI | GARNELEN | CHERRYTOMATEN | LEICHTE TOMATENSAUCE | ZITRONE 
 PACCHERI | PRAWNS | CHERRY TOMATO | LIGHT TOMATOSAUCE | LEMON 
 
FUSILLI ALLA SALSICCIA 25.50 
 FUSILLI | SALSICCIA-WURST 
 FUSILLI | SALSICCIA-SAUSAGE 
 
SPAGHETTI AL PESTO E POMODORI SECCI 27.50 
 SPAGHETTI | HAUSGEMACHTE BASEILIKUMPESTO | PARMESAN 
 SPAGHETTI | HOMEMADE BASIL PESTO | PARMIGIANO 
 
RAVIOLI AGLI ASPARAGI E SAN DANIELE  28.50 
 RAVIOLI | SPARGELN | SAN DANIELE ROHSCHINKEN | PARMESANSAUCE 
 RAVIOLI | ASPARAGUS | SAN DANIELE RAW HAM | PARMIGIANO SAUCE 
 
TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI  26.50 
 TAGLIATELLE | STEINPILZE 
 TAGLIATELLE | PORCINI MUSHROOMS 
 
TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA 24.50 
 TAGLIATELLE | TINTENFISCHTINTE | ORANGEN-BASILIKUM-MASCARPONE-SAUCE 
 TAGLIATELLE | SQUID INK | ORANGE-BASIL MASCARPONE-SAUCE 
 
RISOTTO CAPRESE 25.50 
 RISOTTO IN BÜFFELMILCH GEKOCHT | CHERRYTOMATEN | BÜFFELMOZZARELLA | RUCOLA 
 RISOTTO COOKED IN BUFFALO MILK | CHERRY TOMATO | BUFFALO MOZZARELLA | ROCKET SALAD 

 
  



SECONDI | HAUPTGÄNGE | MAINS CHF 
 
POLLO GIALLO CON INSALATA 32.50 
 MAISPOULARDENBRUST | KRÄUTERBUTTER | SALAT 
 POULARD HEN | HERB BUTTER | SALAD 

 
SALSICCIA RIPIENA DI POMODORO E FORMAGGIO 35.50 
 SALSICCIA-WURST | GEFÜLLT MIT TOMATEN UND KÄSE | POLENTA | GEMÜSE 
 SALSICCIA-SAUSAGE | FILLED WITH TOMATO AND CHEESE | POLENTA | VEGETABLES 

 
ENTRECÔTE DI MANZO 48.50 
 RINDS-ENTRECÔTE | ÜBERBACKEN MIT HAUSGEMACHTER CAFÉ DE PARIS BUTTER | POMMES FRITES | GEMÜSE 
 BEEF-ENTRECÔTE | HOMEMADE CAFÉ DE PARIS | FRENCH FRIES | VEGETABLES 

 
COSTOLETTE DI AGNELLO (CH) 47.50 
 LAMMKOTELETT | KRÄUTER KRUSTE | FRITTIERTE MINI ZUCCHETTI | SÜSSKARTOFFELN POMMES-FRITES | MANGO-APRIKOSEN CHUTNEY 
 LAMB CUTLET | FRIED MINI ZUCCHINI | SWEET POTATO FRIES | MANGO-APRICOT CHUTNEY 

 
TOURNEDOS DI FILETTO DI MANZO 62.50 
 RINDS-FILET TOURNEDOS MIT FEIGEN | DUNKLE SAUCE | RISOTTO | GEMÜSE 
 BEEF-FILET TOURNEDOS WITH FICUS | DARK SAUCE | RISOTTO | VEGETABLES 

 
BISTECCA FIORENTINA DI “CHIANINA” (2 PERSONEN)   170.00 
 FIORENTINER-STEAK VOM “CHIANINA-RIND” | RISOTTO | GEMÜSE  
 FLORENTINE-STEAK FROM “CHIANINA-BEEF) | RISOTTO | VEGETABLES 

 
FILETTO DI SALMONE (CH) 39.50  
 SCHWEIZER LACHS | GRATINIERTE AVOCADO | COCOS-CURRY-INGWER | VENEREREIS 
 SWISS SALMON | GRATINATED AVOCADO | COCOS-CURRY-GINGER | RICE 

 
FILETTO DI PESCE SPADA “ALLA SICILIANA” 41.50 
 SCHWERTFISCHFILET | GRÜNE OLIVEN | TOMATEN | KAPERN | SELLERIE | OLIVENÖL | CAMARGUE-REIS | GEMÜSE 
 SWORDFISH FILET | OLIVS | TOMATO | CAPER | CELERY | OLIVE OIL | CAMARGUE-RICE | VEGETABLES 
  


